
 

Alle Gerichte der Speisenkarte mit Krabben enthalten Konservierungsstoffe.  

 

 

 
 
 
 

Ostfriesische Spezialitäten aus regionalen Produkten Ostfriesland’s 

 

Bietje wat Vorrut 
 

Ostfriesische Bohnensuppe  6,90 € 

mit ostfriesischer Mettwurst  
Fleisch Bauernhof Ulferts, Münkeboe, Gemüse vom Gemüsehof Udo Asche, Norden  

 

Lauchcreme 6,20 €   
mit Mettbällchen  
Fleisch Bauernhof Ulferts, Münkeboe, Gemüse vom Gemüsehof Udo Asche, Norden  

 

Norddeicher Heringssalat mit Bauernbrot 7,80 €   
Hering von Fisch Siebrands, Greetsiel  und  Brot von der  
Bäckerei Grünhoff,  Norddeich 

 

Fisk un Flesk 

  
Paniertes Kalbsschnitzel  24,90 €   
mit Nordseekrabben, dicke Bohnen in Rahm und Kartoffelstampf   
Fisch von Siebrands, Greetsiel, Kartoffeln von Kartoffelhof Kleemann Norden und Gemüse 
vom Gemüsehof Udo Asche, Norden 
 

Schweinemedaillons gefüllt mit Pflaumen  22,50 €   
Schmelzkohlrabi und hausgemachten Kartoffelecken 
Kartoffeln vom Kartoffelhof  Kleemann, Norden, Schweinefleisch Ulferts, Münkeboe, Gemüse vom Gemüsehof Udo Asche, Norden 
 

 

Matjesfilet in Sahnesoße  18,90 €   
Bratkartoffeln und Salat  
Salat und Kartoffeln vom Gemüsehof Udo Asche, Fisch von Siebrands, Greetsiel,   

 

Ostfriesische Speckscholle 19,50 € 
Salzkartoffeln und gemischten Salat vom Büfett    
Kartoffeln vom Kartoffelhof Kleemann Norden , Fisch von Siebrands, Greetsiel 
 
 
 
 
 



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

Bietje wat achteran 
 

Sien Bohnjesopp 6,90 €   
mit Vanilleeis 
 

Buttermilch-Zitroneneis 6,50 €   
 

Rote Grütze 6,50 €   
mit Vanilleeis  
   
 
 

Als Aperitif empfehlen wir Ihnen einen ,,Ostfriesischen Kir‘‘ (Prosecco / Sanddornlikör) 7,60 € 

Zum Essen ein frisches Ostfriesenbräu von der Brauerei Krischer Bagband 3,60 € 

Als Digestiv 2 cl Ostfriesischen Kruiden oder 2 cl Norderkorn 2,50 € 

Als Digestiv 2 cl Grootheider Bittern, original Ostfriesisch  2,60 € 
 

Unsere Philosophie: 
Für unsere ostfriesischen Spezialitäten verwenden wir ausschließlich regionale Produkte von 
heimischen Erzeugern. Dabei achten wir stets auf Qualität, müssen aber auch die jahreszeitliche 
Verfügbarkeit berücksichtigen. Viele der Rohprodukte holen wir persönlich vom Hof ab und halten 
dadurch den persönlichen Kontakt zum Erzeuger.  
Anbei unsere Lieferantenaufstellung bei denen auch unsere Gäste gern gesehene Besucher sind. 
 Brot von Ostfriesisches Schwarzbort von der Bäckerei Grünhoff, Norddeich 

Schweinefleisch und Wurst Ulferts, Münkeboe 
Fisch von Siebrands, Greetsiel 
Kartoffeln vom Kartoffelhof  Hinrich Kleemann, Norden 
Ostfriesenbräu, Bagband  
Gemüse vom Gemüsehof Udo Asche, Norden 
Grootheider Bittern von unserem Freund und Apotheker Ernst W. Pollner  
 

 


